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Einfuhrun

Die gute Teestube
Fachgeschift fiir feinen Tee

TEEKARTE

Tee ist ein Kunstwerk, und er bedarf der Zubereitung von Meisterhand,
damit seine wichtigsten Eigenschafien zum Tragen kommen.

Es gitt guten und schilechten Tee, so wie es gute und schlechte Bilder gibt.

Es gibt keine bestimmte Anleitung fiir die Zubereitung eines perfebten
Tees, cbenso, wie es keine Normen fiir die Erschaffung cines Tizian givt . ..

Jede Art und Weise der Verarbeitung von Teebliittern besitzy ikre
Individualitit, ifiren besonderen Begug um Wasser, besitzt ihr Erbe in
den Erinnerungen, und man kann die inr eigene Geschichte erziihlen.

Aber wathre Schinheit muf§ immer in ikr enthalten sein.
Kakugo Okakura

Firl nternet-Sutfer haben wir eine Tee-Homepage eingerichtet, in der unter
anderem auch diese Teekarte u finden ist. Die Adresse lautet:

WWW. ted. ¢
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Einfuhrun

Willkommen in der Guten Teestube, dem Fachgeschiift fiir feinen Tee. Diese
registrierte Marke stellt bereits eine traditionelle Garantie fiir allerhichste
%ﬂ[iﬁit der hier servierten oder nach Gewicht oder in verschiedenen originellen

erpackungen verkaufien Tees dar. Die Garantie der hichsten Qualitit ergibt
sich aus xwei einfachen, dafiir um so grundsitxficheren Regeln:

- die Frische des Tees wird vom Verband der Teelicbhaber durch direbten T mport
aus den Teegiirten der ganzen Welt garantiert.

- das Zubereiten, Servieren und Verbaufen des Tees liegt in der Guten Teestube
in den Hinden fachkundiger duferst bewanderter und der verschiedensten
Verfahren, Griffe, Kiinste und Geheimnisse kenntlicher Gesellen.

Die Art und Weise, in der unser Tee serviert wird, ist inspiriert von den Traditionen
des Orients. Und da diese iiberaus Lahlreich sind, sei hier cin kleiner Uberblick
der in der Guten Teestube eingehalienen Grundsitze vorgestellt:

- Wenn auf der Teebarte nichts anderes angefiihirt ist, werden voll fermentierte,
parfiimierte und aromatisierte, sowie griine und halbgriine Standardiees in
stabilen abgebildeten Kinnchen mit mindestens 3=5 dl Inhalt serviert.

- Tees, die fiir mehrere Aufglisse gecignet sind, servieren Wit sofern nicht anders
angefiihrt, in verschiedenen mit den Symbolen =9 oder H abgebildeten
Kiinnchen mit mindestens 3=5 dl Inhalt. Einsamen Teetrinkern erlauben wir
uns, den Tee traditionell in der Tasse “Gai Wan™ - 5 oder im Service “Kyoto ™ -
mit Inhalt 1,5 dl gu servieren.

Die Anzahl der Symbole bedeutet in diesem Falle die Anzahl der empfohlenen
Aufglisse.
Die Teeliebhaber
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Einfuhrun

Aus dem chinesischen Teebuch Ch a-su

Geeignete Augenblicke zum Teetrinken:

Wenn wir in Gedanken gestort werden

Bei einem guten Gesprich in tiefer Nacht

Wenn es leise nieselt

Mit mj;gmeémm Freunden und schlanken Konkubinen
Wenn die Kinder in der Schule sind

Im Bambuswald an einem Friihlingsabend

Unter ungewihnlichen Felsen

Ungeeignete Momente:

Im Theater

Beim Offnen cines Briefes

Wenn die Kinder nicht in der Schule sind
Wenn es in Stromen giefit

Beim Teetrinken ist gu vermeiden:
Unhifliche Bedienung

Schlechtes Wasser

Geldsorgen

Zahlreiche Gesellschaft

Unbedingt sind 3u vermeiden:
Schreiende Kinder

Zankende Weiber
Gescéwéitzg’ge Leute
Lérmende Strafsen
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Weifle & Gelp Tees

YA BAO China Hunan

Frei dibersetzy , Knospenkokon”

Eine von den in Sudchina wachsenden wilden Teestriuchern stammende
formliche und geschmackliche Eigentiimlichkeit, die mit ihrem Ausschen
entfernt an getrocknete Maikifer erinnert. Nichtfermentierte, direkt aus den
durch Schnitt verjiingten Asten wachsende Tippy. Sehr feiner, heller Aufguss
mit leichten Krauter- und Harztonen.

LA A K& 105;-

=3 = = =

2R i K¢ 85,-
BAI MU DAN CHA China Yunnan

W/ei/fe Pfingitrose

Hochste Guteklasse dieser Teesorte, die auch mehrere Aufgiisse ermdéglicht.
Ein hervorragender Tee zur Reinigung von Kérper und Geist. Flache, hellgriine
Blatter mit leicht braunem Rand und zahlreichen silbrig flauschigen Sprossen.
Funkelnd gelblicher Aufguf. Hinter dem Schleier des betorenden Blutendufts

und des delikaten stillichen Geschmacks verbirgt sich die grofie Kraft dieses
Tees.

LA A K& 95,

= = — =

o R R K& 75,-
BAI MU DAN BING CHA China Hunan
Weifer Kuchen*

In Kuchenform gepresster weiffer Tee. Eine Besonderheit aus der Provinz
Yunnan. Die Grundlage fir die weitere Verarbeitung bilden feine Teeblitter
vom Typ Bai Mu Dan. Hinsichtlich der Technologie der Verarbeitung (Pressen)
und des Ursprungs der Teeblitter (Yunnan) ergibt diese Variante weifien Tees

cine fast ungewShnliche Anzahl verhiltnismaBig ausgepragter Aufgiisse.

LA A K& 95

29949 Ke75,-
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Weifle & Gelp Tees

Dic chinesische Teeliteratur und -praccis iilt zwei Erbliirungsmiglichkeiten
fiir die Bedeutung des “gelben Tees” - den kostbarsten Tee diberhaupt - bereit:
Entweder wird dieser als Tee mit abweichender Herstellungstechnologie (leichte
Fermentierung) angefiihrt, oder als excklusivste Teesorte der jeweiligen Proving,
die als Geschenk (besser noch als Steuer ) an den kaiserlichen Hof geliefert
wird (Gelb ist die Farbe des Kaisers ). Ohne dass wir die erste Interpretation
verneinen mochten, neigen wir augrund personlicher Erfakrungen aus den
chinesischen Teegiirten und Teeliden zur “baiserlichen” Interpretation

MENG DING HUANG YA China Sichuan
Gelbe Triebe vom Berg Meng Ding

Der Grinder des weltweiten Teewesens selbst, der Monch Wu Li Zhen,
beaufsichtigte von seinem nebligen Piedestal aus im Klosteram Hang des Berges
Meng die Qualitit dieses fabelhaften Tees. Und gerade vor seiner Statue ficlen
bei der Expedition des Teeliebhabervereins in das ferne Sichuan die letzten

Zweifel.
LA AN K& 118,
5399 K 98
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Grunen Tees

PUTUO FO CHA China Zhejiang
Buddha Tee aus Putuo Shan Insel in Ost China See

Y™y K& 118,-
29089 K¢ 98-

BI LUO CHUNG "TAI HU” China Jiangsu.
Blaugriine Friihlingsspiralen vom Tai-See

Dieses wahrhaftige Tecoriginal gilt als Perserteppich unter den Tees. Er wird in
sehr geringen Mengen in der chinesischen Provinz Jiangsu im kleinen Dérfchen
Dong Shan, welches auf einer Halbinsel im Tai-See liegt, produziert. Winzige
dunkelgriine bis silberne Blattchen in Form kleiner spiralférmig gewundener
Nadeln. Klarer griner Aufguf, frischer feiner Grasduft, leicht herber
Geschmackt.

PPy K 118-

5939 Ke 98,

DIAN LU WENSHAN MAO FENG CHA China Yunnan

Erinnerung an den Teekinig

Ein vortrefflicher frischer griiner chinesischer Tee aus der Produktion der
berithmten Teeprovinz Yunnan. Der funkelnd hellgrine Aufgufl eréffnet
ein unwiederholbares durch keinen anderen Tee nachzuahmendes Duft- und
Geschmackserlebnis. Auch wenn die Chinesen diesen Tee aus ordiniren
Einmachglisern trinken - und der Tee unter der Bezeichnung ,Erinnerung an
denTeckonig™ auch so in der Guten Teestube serviert wird - leidet seine Qualitit
durch diesen Eingriff nicht. Die beinahe unbegrenzte Menge an Aufglssen,
die dieser Tee sogar nach dem Auskiihlen ohne weiteres vertrigt, beweist die
hohe Qualitit der griinen Tees aus den Yunnan-Bergen. Sehr edles Aussehen,
der Linge nach fest eingerolltes, mit silbrigem Flaum bewachsenes, langes
tipsformiges Blatt. Der Tee besitzt einen frischen Grasduft, der Aufguf ist von
klarer bis hellgriiner Farbe und angenchmen Geschmack, und besitzt eine in

Teeliebhabermanier leicht berauschende Wirkung.
VY K& 118;-

(9

39939 K¢ 98-
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Grunen Tees

TAI MU LONG ZHU CHA China Zhejiang
(wortl. Perlen des Drachen vom Berge Tian)

An extra-fine, high quality green tea of selected fresh tea tips, with a gourmet
Aufert feiner, ausgezeichneter griiner Tee aus ausgewahlten frischen
Teesprossen, von delikatem Geschmack, mit dem Duft eines Windhauchs in den
Bergen und vor allem mit einzigartigem Auferen. Denn dieser Tee wird von den
feinen Hinden der chinesischen Sammlerinnen zu Kigelchen verarbeitet, die
an Perlen erinnern und die nach dem Aufguf in der Tasse aufgehen. Um das
Tee-Erlebnis zu vervollkommnen, wird dieser Tee deshalb im Glas serviert. Bis

zu funf Aufgiisse moglich.

Py K& 108,

LONGJING CHA China Zhejiang
Tigerquelle

Bertithmte Teesorte aus der chinesischen Teeprovinz Zhe Jiang, die nach dem
in den Tiyun-Bergen liegenden Kultort aller Liebhaber dieser Sorte benannt
ist. Die Tigerquelle bietet das beste Wasser fur die Zubereitung des Long Jing.
Flaches, festes, hellgriines Blatt - dies sind die Merkmale eines guten Long Jing.
Unter Kennern wird dieser Tee als Spitzenprodukt der chinesischen griinen
Tees schlechthin bezeichnet. Der klare hellgrine Aufguff schmeckt und duftet
auch nach mehrfachem Nachgieflen schr fein. Der Long Jing ,Tigerquelle”
wird ausschlieflich von Hand in grofen Metallschiisseln verarbeitet.
Diese Frithlingsernte aus den Monaten Mirz und April sticht durch ihre
Einzigartigkeit und hohe Qualitit hervor. Dieser Tee ist gut geeignet fiir ein
Gesprich unter guten Freunden.

LA A K& 108,

3393 K¢ 88.-
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Grunen Tees

LUAN GUAPIAN China Anhui

Melonsamen
Selten griumer Tee aus Anhui Provinz. Ein von fiinf besten Chinatees.

Ty K& 98-

339y Ke 78,

LUSHAN YUN WU China Tianxi
Wolken und Nebel aus den Griinen Bergen”

Berithmter Tee aus berithmten Bergen in der mittelchinesischen Provinz Jianxi.
Zwischen Kolonialvillen und bizarren Kongresspalasten ist es der Expedition
des Verbandes der Teeliebhaber China 2007 gelungen, das in Wolken und im

Nebel verborgene Lushana-Tee-Forschungsinstitut aufzufinden.
VY K& 90,-
90999 Ké 70.-

LU MU DAN China_Anfui
»Griine Pfingstrose” vulgo ,, Griiner Igel ™

- ausgesuchte Variation chinesischer griiner Tees mit wunderlich geformten
Blattern, die sich im heiRen Wasser frei entfalten und bei mehrfachen Aufgiissen
ihren gesamten Duft und Geschmack freigeben.

iy K& 88;-
3399 K& 68;-

DA FANG China_Anhui

»Der grofie Phang”

— gelungener Nachfolger des belichbten “Grofimutterohres”, typisches flaches
Blatt mit goldenem Rand, geeignet fiir mehrfache Aufgiisse. Ein Tee zur
Erfrischung zwischendurch.

iy K& 80;-

299 K¢ 60;-
9 | Teckarte




Grunen Tees

DIAN LU CHA China Yunnan

Nicht fermentierte Sorte des bekannten chinesischen Tees aus der berithmten
stidchinesischen Produktion der gleichnamigen Provinz Yunnan. Ein Tee zum
taglichen Trinken, paft schr gut zu getrocknetem Fisch. Sortierte, gleichmiRig
cingerollte, hellgriine Blitter, voller Grasduft eines frischen griinen Tees und voller,

leicht herber Geschmack.
Siig K& 68

ZHU CHA China Zhejiang

Perlentee

In Europa Gunpowder genannt. Ein Tee zum tiglichen Trinken, geeignete
Erginzung einer chinesischen Tafel. Typisch fir diesen Tee ist die Verarbeitung
zu kleinen, fest zusammengerollten Kiigelchen. Der Aufguf mit seiner
hellgriinen Farbe schmeckt und duftet leicht rauchig - dieses Aroma gewinnt der
Tee in Metallpfannen, in denen er in kreisféormiger Bewegung tiber Holzkohle
getrocknet wird.

il K¢ 58,-

CHUN M El CHA China Zhejiang
Kostbare Augenbraue

Originalversion der Standardsorte des zum tiglichen Genuff getrunkenen
grinenTees aus der Provinz Zhejiang. In chinesischen Restaurants wird dieser Tee
zum Essen serviert. Hellgriine ungleichmiRige halbmond- férmig gekriimmte
Blitter, deren metalischen Glanz ein Zeichen fur Frische ist. Der klare gelblich-
grine Aufgufl duchtet und Schmeckt leicht Herb.

Sii K¢ 50;-
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Grunen Tees

GINSENG iri NOK CHA Korea
Fast 10 Jahre sind seit dem Besuch des stiidkoreanischen Teemeisters, Herrn
Yunn, verstrichen, der den hiesigen Teetrinkern sein beliebtes Zeremonierezept
zuriicklassen hat - den hochwertigen griinen Tee Nokcha, durchstreut mit der
fein gemahlenen Wurzel des roten Ginsengs. Ein zum Entdecken von Gegenden
geeignetes Getrink, in denen noch nie jemand gewesen ist. Sehr geeignet zum
wiederholten AufgieRen.

HEHH K& 118

NOK CHA Korea
,Griner Tee” aus dem Gebirge Jirishan an der siidlichsten Kiiste Koreas. Im
hellgrinen Aufguss ist marchenhafter Geschmack ,an der Grenze® der
chinesischen und japanischen Teesorten verborgen. Zierliches, regelmifig
geformtes dunkelgriines Teeblatt.

FHHH K& 110;-

DGDD Ke90,-
CHE X_ANH Vietnam Thai Nouyen

,» Die Riickkehr des verlorenen Sohnes”

sTee des Jahres 1993" zurtick im Angebot der Guten Teestuben! Mit grofiter
Sorgfalt ausgewihlter griiner Tee aus Vietnam, auch nach mehreren Aufgiissen
immer noch ein Genuss.

iy K¢ 80,-

Qo
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Grunen Tees

MATCHA KYOTO Japan Uji

Es handelt sich um cine erstklassige Sorte des pulverfein gemahlenen Tees.
Matcha wird bei der sog. japanischen Teezeremonie verwendet, bei der der
Tee in der Tschawan genannten Originalschiissel mit dem Tschasen genannten
Bambusschlegel geschlagen wird. Das erbsengriine duflerst feine Pulver mit
ausgepriagtem Grasduft ist charakteristisch fiir einen ausgezeichneten Matcha.
Der schaumige Aufguf ist von frischer griner Farbe, unvergeflichem duferst
intensiven Geschmack. Nach dem Dessert oder japanischen Stuf8speisen zu
empfehlen, auf keinen Fall auf niichternen Magen.

Anm.: in der Guten Teestube bieten wir nur ein Fragment der sog. japanischen
Teezeremonie.

& K¢ 138,-

GYOKURO KYOTO Japar Usji

Exzellenter, hervorragender, japanischer, griner Tee. Der késtliche Geschmack
und der frische frithlingshafte Grasduft ist wie der Himmel auf Erden in einer
Tasse Tee. Dieser Tee gehort zu den am héchsten geschitzten Produkten aus
dem Reiche Nippon. Er wird auf speziell beschatteten Feldern angebaut und
von Hand geerntet und garantiert ein aufergewdhnliches, originales und durch
seine Zubereitung noch intensiviertes Tee-Erlebnis. Dunkelgriines, flaches,
subtiles Blatt von gleichmiRiger Grofe, frischer Grasduft und kostlicher
Geschmack. Die Sorte Gyokuro ist wegen ihres charakteristischen intensiven
Geschmacks begehrt, der insbesondere bei sorgfaltiger Zubereitung in kleinen
Aufgufi-Kinnchen hervortritt. Ublicherweise werden drei Aufglisse zubereitet,
bei denen die hohe Qualitit dieses Tees voll zur Geltung kommt.

FEE K& 118
SDDD KE98,-
KABUKICHA

Japanischer, griiner Tee.
FEE K& 118
12 I Teekarte




Grunen Tees

YAMAC HA Japan Hamamatsu

Nur wenige Teeimporteure konnen mit echtem Bergtee aus dem weiten Japan
aufwarten. Dieser Tee wird in den Terrassengirten an den Berghingen angebaut,
die tiber der Stadt Hamamatsu im Stiden der Insel Honsha emporragen.
Derangebotene Tee wurde von der Expedition der Guten Teeliebhaber in einem
traditionellen Techaus in der japanischen Stadt Uji sorgfiltig degustiert und
ausgewihlt

5448 K& 108;

KAMAC HA Japan Ureshino

Die Geschichte der Verarbeitung von Teeblattern ist in Japan nicht so lang wie
im benachbarten China, dessen ungeachtet ist die gegenwirtige Art und Weise
der Teeverarbeitung einzigartig, wie die ganze japanische Kultur einzigartig ist.
Die absolute Mehrheit der Teeblitter wird durch Durchdimpfung verarbeitet,
es gibt allerdings eine Ausnahme. Diese stellt der angebotene Kamacha-Tee dar,
der mit einer alten orthodoxen chinesischen Methode hergestellt wird, bei der
die feuchten Blitter auf glihenden Pfannen schlagartig erhitzt werden.

A K& 108,

SO Ke 88,
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Grunen Tees

TAMARYOKUCHA I(YOTO Japan Ureshino

Tamara

Dieser Tee wird auf der Insel Kyushu produziert. Es handelt sich um eine
erstklassige Sorte griinenTees. Geeignetfiirfeierliche Anlisse. Ergicbiger Aufguf
auch nach mehrmaligem Nachgiefien. Kleines, dunkelgriines, gleichmafig

cingerolltes Blatt. Hellgriiner Aufgug, frischer kostlicher Geschmack.

HEHH K& 108

SENCHA KYOTO Japar Uji

Der japanische griine Tee mit dieser Bezeichnung stellt den derzeit typischsten
Tee auf dem japanischen Markt dar. Diese Sorte ist vor allem bekannt fiir ihre
sorgfiltige Verarbeitung. Flaches, dunkelgriines, gleichmiRig grofes Blatt,
frischer Grasduft und késtlicher Geschmack. Sencha-Tee hat eine schr gute
Wirkung auf Kérper und Geist, er wirkt anregend, reinigt den Organismus
und hat einen sehr hohen Gehalt an Vitamin C. Ergiebiger Aufguf auch nach

mehrmaligem Nachgiefen. Geeignet fir cine stille Begegnung unter Freunden.

FEE K& 108

KUKICHA KYOTO Tapan Ui

Stiel- oder Stengeltee, bei uns eine Raritit. Dieser Tee ist die Grundlage fir
die Herstellung des Hojicha, in diesem Falle handelt es sich jedoch um ein
Nebenprodukt, das bei der Herstellung des kostlichen Gyokuro-Tees entsteht.
Hellgriine Blattstiele, hellgriiner Aufguff und feiner Grasduft. Ergiebiger
Aufgufl auch nach mehrmaligem Nachgiefen.

@@ K& 98-
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Grunen Tees

BANCHA KYOTO Japan Uji

Standardsorte des japanischen grinen Tees, geeignet zum tiglichen Trinken.
Flaches hellgriines Blatt, Aufguf mit charakteristischem Teeduft.

HH K& 88,

DDD K¢ 68,-

GENMAICHA KYOTO Japan Uji

Spezifisch japanische Delikatesse. Geeignet als Getrink nach dem Mittagessen.
In der Regel handelt es sich um einen Standard-Tee, der durch Vermischung
mit geréstetem Reis angereichert wird. Durch diese Kombination gewinnt
er sein verlockendes Aroma und seinen ungewéhnlichen Geschmack. In der
Ubersetzung bedeutet der Name , Tee mit unpoliertem Reis".

@@ K¢ 88,-

DD K¢& 68.-
HO'ICHA KYOTO Japan Uji

Késtlicher Tee mit spezifischem Aroma. Wird insbesondere als Getrink nach
cinem ausgicbigen Mittagessen empfohlen. Geréstete Blattsticle, manchmal
auch (je nach Sorte) mit unsortierten hellbraunen Blittern. In der Ubersetzung
bedeutet der Name ,leicht gerosteter Tee®. Aufguf von braunlicher Farbe, mit
Duft nach frisch gebackenem Brot und Geschmack nach geréstetem Reis.

4 K& 88.-

DD K¢ 68,-
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Grunen Tees

Japanische Teemischungen

MATCHA IRI SENCHA Tapan

Teemischung nach traditioneller japanischer Rezeptur. Durch die Kombination
von Matcha- und Sencha-Tee wird ein ausgezeichneter Geschmack und Duft
erzielt. Eignet sich sehr gut beim Schreiben von Gedichten.

@\@@ K¢ 128,-

DD Ke98,-

MATCHA IRI GENMAICHA Tapan

Ahnliche Kombination zweiergriner Teesorten. GriinerTeemitauergewohnlich
starkem Aroma. Zum Anlafl einer unerwarteten Begegnung.

‘@@@ K¢ 108,-

DD K<88;-
KYOTO KINEN Japan
Erinnerung an Kyoto

Rezept aus dieser wunderschonen Teestadt. Besonderer leicht bitterer
Geschmack. Matcha-Tee wird in der Tasse mit Milch und Zucker verfeinert, was
ihn angenehm trinkbar macht. Der Tee wird heif in einem 0,3 1 Glas serviert.

i K& 78.-
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Aromatisierte Tees

TAI MU LONG ZHU - MOLIHUA China Zhejian

Jasmindrachenaugen

Bedufteter, hochwertiger griner Tee aus auserlesenen frischen Teesprossen,
mit delikatem Geschmack, Jasminaroma und vor allem mit einzigartiger
Gestalt. Wird doch dieser Tee von den zierlichen Hianden der chinesischen
Teesammlerinnen in kleine Kugeln verarbeitet, die Perlen gleichen und die sich
in der Tasse nach dem Aufguss anmutig entfalten.

LA A K& 98.-

2899 K& 78,-
BLUMENBOMBE MOLI China Yunnan

Eine Probe des neuen Trends der chinesischen Teebranche aus der Provinz
Yunnan mit Jasminaroma. Die griinen, manuell gebundenen Tippy, die mit
ihrer Form an cine Blumenknospe (Bombe) erinnern, entfalten sich nach dem
Aufgiefen in die wunderschéne Blute des Teestrauches.

LA A K& 98,-

339y Ke 78,

MOLI HUA CHA - QUE SHE JIAN
Jasmintee - Vogelzunge

Eine duBerst delikate Sorte Jasmintee. Zum Trinken geeignet namentlich in
Gegenwart schlanker Konkubinen. Die kleinen, dunkelgriinen, flachen Blatter
sind gleichmiRig eingerollt. Durchdringendes Jasminaroma, charakteristischer
Geschmack mit Abgang, ein leicht euphorisierender Tee.

L'887 @ K& 80;-
o999 K¢ 60,-

(LL
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Aromatisierte Tees

GUI HUA CHA China_Anhui

Zimtbliiten

TraditionelleschinesischesRezept. GrinerTeeausder ProvinzAnhui, parfiimiert
mit kleinen Zimtbliten (Osmanthus fragrans). Der aus den wiederholten
Aufgiissen aufsteigende betérende Duft ist bereits seit Jahrhunderten eine
Quelle der Inspiration fiir chinesische Dichter:

“.... Wie gewitnlich sind dancben die Pflaumenbliiten
und wie schwer erscheinen die Fliedertrauben.
Der betirende Duft lindert meine Sehnsucht nach dem Manne in der Ferne...”
Li Ching Chao

Yy Ké 70,
393 Ke 50,
MOLI HUA CHA China Fujian

Jasmintee

Klassische chinesische Rezeptur, mit der Blite arabischen Jasmins bedufteter
griner Tee. Zum Trinken in den Nachmittagsstunden geeigneter Tee. Kleine
griine, zu einem Bogen zusammengerollte Blitter mit hiufigem Vorkommen

grofer weifler Jasminbluten.

Silg K& 60,
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Halbgriine Tees

Lees, bei denen der Prozef§ der sog. Fermentierung teilweise abgeschlossen ist.

ALISHAN OOLONG Taiwan

Auserlesener Oolong-Tee aus dem hochsten Taiwaner Gebirge. Die allbekannten
Girten sind fast das ganze Jahr hindurch in Wolken verhillt. Die fest zu
Kigelchen gewickelten Teeblitter eignen sich zu so manchem Aufguss.

LA A K& 108,
9838 K¢ 88,-

BAI HAO - FORMOSA FANCY OOLONG Taiwan
Weifies Haar

Taiwanesisches Original! Nur in den Guten Teestuben! Hochste Klasse der
teilfermentierten Fujian- Tees, die sich durch einen hoheren Fermentierungsgrad
und durch einen schr hohen Anteil an weiflen Tips auszeichnet. Geeignet fiir
Erinnerungen an die Schénheit des Orients.

LA A K& 108,

TUNG TING - FORMOSA JADE OOLONG Taiwan
Vereister Gipfel

Taiwanesisches Original! Nur in den Guten Teestuben! Bertthmter, ganz leicht
fermentierter Tee, der in feuchtem Zustand mit den Fien zukleinen unregelmaRigen
Ovalen verarbeitet wird. Vom Verband der Teeliebhaber direkt von den Hangen des
sagenumwobenen Berges Tung Ting eingefithrt. Geeignet zum Nachdenken, wenn
die Schatten bereits linger werden.

LA A K& 108,
2338 K¢ 88,-
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Halbgriine Tees

BAO ZHONG - FORMOSA POUCHONG Taiwan

Auferst fein fermentierter Tee vom Teebaum der Sorte Fujian, typisch durch
seine langen schmalen Blatter. Nach sehr kurzer Fermentierung wird dieser Tee
in Baumwollpapier eingewickelt und durch Backen getrocknet.
Daher auch die Bezeichnung, die in der Ubersetzung ~cingewickelte Sorte”
bedeutet. Trinkt sich gut nach einem tiberstandenem Gewitter.

LA A K& 108,
2838 K¢ 88,-

TIE GUAN YIN CHA SUPERGRADE

Die eiserne Gnadengittin - Supergrade

Die hervorragendste Sorte der hochsten Kategorie der halbgriinen Tees, ein
berithmtes Produkt aus der Provinz Fujian. Geeignet zum Trinken vor dem
Besteigen cines cinsamen Berges. Massives, dunkel-griinblaues bis griinbraunes,
S-formig gewundenes Blatt. Ausgeprigtes Aroma eines blithenden
Mandarinengartens. Wir servieren diesen Tee in der Zhong-Tasse mit einem
Kinnchen heien Wassers fiir weitere Aufgisse.

LA A K& 108,
2838 K¢ 88,-

DA HONG PAO China Fujian

»Grofies scharlachrotes Gewand ™

— der Konig der nord- fujianesischen Oolongs aus dem Gebirge Wuishan.
Die Legende besagt, dass ein hoher Gerichtsbeamter cines Tages, durch das
regelmifige Trinken dieses Tee von einer chronischen Krankheit geheilt, als
Ausdruck des Dankes einen der Straucher mit seinem Mantel bedeckt habe.
Daher der Name. Ein durch den héheren Grad der Fermentation typischer Tee.

iy K¢&108,-
3399 Ke 88:
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Halbgriine Tees

FENG HUANG DAN CONG “MI LAN” Cina Quangdong
Phonix

Einzigartiger Tee aus den Girten der stidchinesischen Provinz Quangdong.
Das aufergewdhnlich lange braungriine und leicht spiralformige gekrimmte
Blatt ergibt cinen funkelnden orangefarbigen Aufguss mit honigartigem
Geschmack und mit dem hervorstechenden Duft von Orangenbliiten. Daher
auch der chinesische Name Mi (Honig) Lan (Orchidee). Sie entfalten sich in

den Aufgissen vieler Difte und Geschmacks unendlich...

9™y K& 108,

3359 Ke 88,
SHUI XITIAN CHA Cina Fujian

%ﬁmy‘ée

Hoéhere Klasse der Oolong-Tees, der aus der gleichnamigen Teevielfalt im Stiden
Chinas verarbeitet wird. Zum Trinken geeignet, wenn wir in unseren Gedanken
gestort werden. Massive, dunkle, grinbraune, S-formig gewundene Blitter.
Anregendes kostliches Getrink, das eine angenehme Stiie im Mund hervorruft,
ausgeprigtes Aroma. Wir servieren diesen Tee mit einem Kéinnchen heiflen
Wassers fiir weitere Aufgiisse.

iy K¢ 80,-
599 K& 60,

WU LONG CHA China Fujian
Schwarger Drachen

Ohne weitere Spezifizierung handelt es sich um eine Standardsorte aus der
Produktion der Provinz Fujian, die vor allem wegen ihrer verschiedenen
halbgrinen Tees berithmt ist. Geeignet fiir abendliche Gespriche. Dunkles,
grinbraunes, ungleichmiRiges, S-formig gewundenes Blatt. Aufguff von
sullich-bitterem Geschmack, mit Duft nach Roggenbrot.

f K& 55+
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Rote Tees

Lees, bei denen der Prozef§ der sog. Fermentierung abgeschlossen ist.

JIN ZHEN China Yunnan
Goldnade

Die fermentierte Version der wohl bekannten Silbernadel (Yin Zhen).
Ausgeprigter Geschmack mit Honighauch, Herbstaroma und starker
aufmunternder Wirkung.

K& 98-

CHENG HAO CHA China Yunnan
Konigliches Haar

Der bislang letzte Neuling in unserem Angebot stammt aus dem chinesischen
sidlichen Yinnan. Dieser voll fermentierte Tee zeichnet sich durch einen
hohen Anteil an orange-goldenen Tips aus, die sich im Geschmack durch eine
unvergleichliche StiRe duern. Wir servieren diesen Tee in der Probiertasse aus
Prozellan mit einem Kinnchen heiflen Wassers fur den zweiten und dritten

AufgufS.
o @F f K& 98,

HONG MU DAN China Anhui
»Rote Pfingstrose” vulgo ., Roter Igel "

— fermentierte Variante der von Hand gebundenen Tips. Dieser Tee ist fur
mehrere Aufgiisse geeignet.

SRR K& 80.-
299 K& 60,
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Rote Tees

QI HONG MAO FENG CHA China Anfiui

Seid 1ge Qimen-Sprossen

Als Gegenpol zu dem auf den Tresen der Guten Teestuben durch den ,Teckonig”
reprisentierten seit Jahrhunderten bewahrten grinen Tee des Typs ,Mao Feng®
haben wir beschlossen, den Geschmacksnerven unserer verehrten Kundschaft eine
Neuheit der letzten Jahre anzubieten - einen roten (d.h. fermentierten) Mao Feng
aus dem berithmten Teeanbaugebiet Qimen (Provinz Anhui).

Serviert in einer Probiertasse mit einem Kannchen heiffen Wassers fiir den zweiten
und dritten Aufguf}, damit die zarten und (fir fermentierte Tees ungewdhnlich)
gleichmifigen Frithlingssprossen nicht nur probiert, sondern auch betrachtet
werden konnen.

T @ K& 98;

29 Y Ke78,
DIAN HONG CHA China Yunnan

Erstklassiger Tee aus der sidchinesischen Provinz Yunnan. Wenn Einsamkeit
tberwunden werden muf. Feines, gleichmifig eingerolltes, rotbraunes Blatt,
ausgezeichnetes charakteristisches Teearoma, voller, leicht bitterer Geschmack.
Es handelt sich um eine mit auBerster Sorgfalt verarbeitete Sorte, die nur fiir
den Export bestimmt ist.

f K& 58

QI HONG CHA China Ankiui

Dieser Tee aus der Provinz Anhui anchuej wichst in Nihe des Flusses Jangtse. Er
pafit ausgezeichnet zum morgendlichen Trinken nach Sonnenaufgang, um iber
den ganzen Tag frisch zu bleiben. Schwarzes, zu kleinen Nadeln gleichmiafig
emgerolltes Blatt. Der Aufgufl ist von feinem honigartigen Duft und Geschmack.
In Europa ist der Qi-Men-Tee (in der Ubersctzung »Grofies Tor" - Name des

Beznks) bekannt unter der Bezeichnung Keemun.

-

] K& 58,-
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Aromatisierte Rote Tees

LI ZHI CHA China Guangdong
Auf traditionelle Weise aromatisierter roter Standard-Tee. In diesem Falle handelt
es sich um das Aroma der subtropischen Lychee-Frucht (litchi chinensis). Diese
Rezeptur stammt aus der Provinz Guang Dong [ kuag tung |. Eignet sich besonders
zum Trinken beim ersten Schnee. Schwarzes kleines Blatt mit ausgeprigtem
stflichen Aroma und betorend siBem Geschmack.

O K¢ 68,-

Weitere mit Naturessenzen aromatisierte chinesische rote Tees im Angebot der
Guten Teestube:

PFLAUMENTEE
VANILLETEE
MANDELTEE

St K& 68.-

ZHENG SHAN XTAO ZHONG CHA
(in der Ubersetzung , Die wakre bleine Bergorte”) Rauchtee

Berithmter chinesischer Tee, mehr als Lapsang Souchong bekannt.

T Ke 65;
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Schwarze Tees

DARJEELING FIRST FLUSH India

Die erste Frithjahrsernte von Mirz bis Ende April im rauhen Bergklima des
Himalaya im Darjeeling-Gebiet wird “First Flush” genannt. Bei diesem Tee wird
besonders der Blutenduft geschitzt. Fir die Gute Teestube wird dieser Tee auf
der Teeborse in Kalkutta eingekauft und per Fugzeug transportiert. Der Tee in
Threr Tasse ist also garantiert frisch. Nur solange der Vorrat reicht.

il K¢ 88,-

DARJEELING SECOND FLUSH India

Die zweite Tee-Ernte beginnt Ende Mai, kurz vor der Regenzeit, und dauert nicht
einmal 50 Tage. Diese Tees werden wegen ihrer geschmacklichen Qualititen und
ihres ausgezeichneten Muskataromas mit den berithmten Weinen aus Bordeaux
verglichen. Derangebotene Second Flush wurde von den getibten Geschmacksnerven
der Teeliebhaber mit Sorgfalt ausgewihlt, was ganz gewif ein Garantiemerkmal fiir
die hochste Qualitat dieses Second Flush darstellt. Kleinere gelbgriine Blitter mit
Beimischung dunklerer Tips. Nur solange der Vorrat reicht.

il K¢ 88,

DARJEELING AUTUMNAL India

ﬁ? K¢ 88,-

DARJEELING HIMALAYA India
Schwarzer indischer Hochgebirgstee, der an den Stidhingen des Himalaja

in Westbengalen von Hand geerntet wird. Es handelt sich um eine
Originalmischung, die sich durch Ausgewogenheit der Farbe des Aufgusses,
des Geschmacks und des Aromas auszeichnet. Braunschwarzes Blatt mit hellen
Tips, gleichmifig halbmondférmig eingerollt, ergiebiger rotbrauner Aufgufl
mit sattem Aroma und ausgeprigtem Geschmack, als durstléschendes Getrink
zu empfehlen.

ﬁ? K¢ 68,-
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Schwarze Tees

NILGIRI SIVA FOP India

Im Stidwesten Indiens im Gebiet der blauen Nilgiri-Berge gedeiht unter strenger
Aufsicht des Gottes Shiva cin hervorragender erfrischender Hochgebirgstee,
der sich durch einen hellen orange-braunen Aufguf und durch einen dufierst
feinen Geschmack auszeichnet.

il K¢ 68,-

ASSAM BRAHMAPUTRA India

Indischer schwarzer Tee von den Plantagen im Fluftal des magischen Brahmaputra.
Entdeckt wurde dieser Tee vor beinahe 170 Jahren von den Bridern Bruce.
Geziichtet wurde er aus der wildwachsenden spiter Thea Aassamica genannten Sorte.
Die diesjihrige Lieferung ragt freilich durch auRergewdhnliche Frische und einen
spurbaren Funken im Geschmack hervor. Braunschwarzes Blatt mit hellen Tips,
gleichmifig halbmondférmig eingerollt. Dunkler, rotbrauner Aufguff mit sattem
Aroma und ausgeprigtem Geschmack. Geeignet vor einer langen Reise.

il K¢ 68,-

ASSAM CTC - KUNDALIMUKH India

Ein Indischer schwarzer Tee aus den Talplantagen an den Ufern des maglschen
Flusses Brahmaputra. Dieser Tee wurde aus einer wilden spater “Thea Aassamica”
bezeichneten Sorte des Teestrauchs geziichtet. Es handelt sich dabei auf
unserem Markt um den ersten Vertreter indischer sog. Tiefebenen-Tees, die
mit Hilfe der modernen CTC-Technologie hergestellt werden; CTC - Crushing
(Mahlen), Tearing (Reissen) & Curling (Rollen). Diese Technologie hebt den
ausgicbigen, nahezu animalischen Duft und den satten Holzgeschmack hervor.
Vor ciner wilden Nacht zu empfehlen.

K¢ 58,-
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Schwarze Tees

NEPAL KUWAPANI Nepal

Tee aus der mystischen Gegend des Himalaja-Hochgebirges, aus dem
Alpenpflanzgarten Kuwapani. Ein ambitidser Vertreter der Produktion der sich
neu formierenden jungen Generation der Nepaler Plantagenbauer. Geeignet

fiir die Erinnerung an die Uberquerung der Gebirgsgipfel Brdy oder Himalaja.

!

0 Ke78,-

NEPALILAM Nepal

An den Stdhingen des majestitischen Himalaja, praktisch ,einen Steinwurf®
vom berithmten Darjecling entfernt, gelingt es ecifrigen nepalesischen
Plantagenbauern auch ohne britische Kolonialerfahrungen, einen vollwertigen
schwarzen Hochgebirgstee ans Licht der Welt des Tees zu bringen. Braun-
grines gleichmifig eingerolltes Blatt mit einem hohen Anteil silberner Tips,
volles Aroma und dezent herber Geschmack.

Ke78,-
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Schwarze Tees

CEYLON ADAM’S PEAK Ceplon

Schwarzer Hochgebirgs-Blattee aus dem Gebiet Nuwara Eliya, genauer, aus den
Teegirten Labookelie. Hervorragender, vollaromatischerTee, derausgezeichnete
Aufguf zeichnet die unter den Berggipfeln der Samanalakande liegenden Hiigel
der Teegirten nach. Geeignet fiir die nachmittigliche Teestunde.

7 K& 58

CEYLON TIGER RIVER Ceylon

Hervorragender, voll aromatischer sog. Niedergebirgs-Blattee aus dem Gebiet
Kandy auf der bezaubernd schénen Insel Sri Lanka. Ergiebiger Aufguf}, der dem

Assamtee dhnelt. Geeignet fiir einsame Teetrinker.
i K 58,-

RIZE CAY Tiirkei

Auch wenn dieser Tee im Nordosten der Tiirkei, am Fufie des Pont-Gebirges erst
schrkurz angebaut wird (dic erste Plantage wurde erst wahrend des 2. Weltkriegs
angelegt), hat er sich seinen unverwechselbaren Charakter und grofe Popularitat
erworben. Paft sehr gut zu ciner Wasserpfeife. Roter, duferst aromatischer,
fein gestofiener Tee. Bei Einhaltung der traditionellen Zubereitungsweise ist
der Tee im Glas dunkel, rotbraun, von leicht stifflichem Geschmack, mit sehr
cinnchmenden Eigenschaften. Dieser Tee wird gestifit getrunken.

K¢ 68,-

RIZE CAY
Glas2dl/1dl.

W9 K¢ 40,- / 20,-
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Schwarze Tees

KENYA FOP Kenya

Tee aus dem wilden schwarzen Aquatorialafrika, dunkel in der Tasse und im

Geschmack. Fur Liebhaber der glithenden Sonne, der Nilfperde und der Zopfe.
1§ K& 60,

EARL GREY England

Schwarzer, mit Bergamotte aromatisierter Tee.

ﬁ? K¢ 65,-
LADY GREY England

i K& 65.-
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Dunkle Tees

ZHU YE PU ER CHA China Yunnan
Duft des Bambus

Tee im Tubus des aromatischen Bambus, eine berithmte Spezialitit aus der
sudchinesischen Provinz Yunnan. Nach dem Brauch der dortigen Bewohner
wird der frische Tee in griine Bambusstibe gestopft, damit er das feine Aroma
dieser exotischen Pflanze annimmt. Nach dem Zerteilen der ca. 30 cm langen
Bambusstibe erhilt man einen schwarzbraunen Pressling feinblattrigen Tees.
Der Aufguss ist von leicht siifflichem Geschmack und fruchtigem Duft.

Hiy K& 98,-

PUERH - PELLETTEN China Yunnan
Klumpen absonderlicher Formen - das sind auferordentlich harte Tee-

Peletten, ein Sekundirprodukt, das am Rande der ,nassen Haufen®, also bei
der Hauptfermentation des dunklen Pu-Erh-Tees entstanden ist. Sie sind
durch grofe Ausgeprigtheit gekennzeichnet, was die Anzahl der zubereiteten
Aufgilisse betrifft, andererseits durch den fast Gberraschend reifen, delikaten
und feinen Geschmack.

LA K& 98,-

25 Y K& 78,
ZHUAN CHA China Yunnan
Teeziegel

Exportbezeichnung Yunnan Tea Brick, in Form eines Ziegels geprefter Puer.
Y K¢ 98-
299 Ke78,-
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Dunkle Tees

CHI TSE BING CHA China Yunnan
Hochzitskuchen (dunkel)

Pu-Erh-Tee in Form eines Kuchens. Im Stiden Chinas - in der Provinz Yunnan -
cin traditionelles Geschenk bei Verlobungen als Symbol der Familie (Kreisform)
und der Langlebigkeit (der Pu-Erh selbst).

™y K& 98,-

TUO CHA China Yunnan

Exportbezeichnung Yunnan Tee, in Form einer Schale geprefSter Puer.

LA K& 78,-

S5 O =)

293 K¢ 58.-
TUO CHA - MINI China Yunnan
Puerla

Nachtriglich fermentierter, bei uns frither ungewohnlicher Tee aus der
sudchinesischen Provinz Yunnan. In diesem Fall in Form von Miniatur-Schalchen
(Xiao Wan) geprefit, dic ein wenig an Bonbons erinnern. Muf linger zichen. Der
AufguB ist dann fast so dunkel wie Kaffee. Nach der ersten Uberraschung schmeckt
er schr einnchmend. Eine ungewohnliche Delikatesse fur Feinschmecker. Seit der
Zeit der Sung-Dynastie (960-1279) ist dieser Tee wegen seiner hervorragenden
medizinischen Eigenschaften begehrt. Vertrigt mehrere Aufgiisse. Wir servieren
ithn in der traditionellen chinesischen ,,Zhong“ genannten Schale mit Deckel, sowie
einem Kannchen heiflen Wassers.

™y K& 78;-
299 K& 58,-
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Dunkle Tees

PU ER CHA China Yunnan

Nachtriglich fermentierter, bei uns frither ungewdhnlicher Tee aus der
sudchinesischen Provinz Yunnan. Langes, cingerolltes, dunkelbraunes Blatt
mit einem graulichen Glanz an der Oberfliche. Dieser Tee zeichnet sich durch
das ganz spezifische (erdige) Aroma alter buddhistischer Kléster aus. Muf
linger zichen. Der Aufguf ist dann fast so dunkel wie Kaffee. Nach der ersten
Uberraschung schmeckt er sehr einnehmend. Eine ungewdhnliche Delikatesse
fur Feinschmecker.

ﬁ? K¢ 68,-

LIU BAO CHA China Guangxi

Tee der sechs Festungen

Tee an der Grenze — nachtriglich fermentierter Oolong. Erster und gleichzeitig
cinzigartiger Reprisentant der Teetropen aus der Provinz Guangxi. Im
Unterschied zum Vetter Puer wird fiir seine Herstellung teilweise fermentierter
Oolong verwendet. Deshalb servieren wir ihn als Mehrgusstee.

LA K¢ 88;-

289 K& 68;-
LIU BAO BING CHA China Guangxi

In Form von kleinen Kuchen gepresster Liu-Bao-Tee. Die lingere Reifezeit
schligt sich in einem ausgeprigten Geschmack nieder, der sich bei wiederholten
Aufgiissen noch entwickelt.

LA K& 88;-
299 K& 68,-
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Dunkle Tees

LAO SHU BING CHA
Wildschwein (¢ (%frzm)

»Pu-Erh vom alten Baum® ist die volle Bezeichnung dieses emmgar’agen Tees.
Die Blitter zur Herstellung dieses chinesischen Originals werden in den
Kronen wild wachsender Teebiume gepfliickt. Im Jahre 2007 hatten wir im
sudchinesischen autonomen Bezirk Xishuangbanna die Moéglichkeit, die
akrobatischen Leistungen der hiesigen Dérflerinnen zu beobachten, die in den
gabelistigen Teebaumkronen inmitten der Urwaldvegetation kletterten.

Hiy K& 98,-

China Yunnan

999 K¢ 78,
%NG BING CHA China Yunnan

Dieser Pu Errwird in urspriinglicher, tiber Generationen bewihrter Technologie
verarbeitet — die Teeblitter welken am Baum und werden dann in Form von
kleinen Kuchen gepresst. Anschliefend lisst man sic langsam reifen. Dieser
Tee cignet sich fur mehrfache Aufgiisse (nur kurz zichen lassen), wobei eine
bemerkenswerte Geschmacksentwicklung erzielt werden kann.

LA K& 98-

288 Ke78,-
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Spezial Tees

R_ANCHO AMIGO Bragil

Doppelt starker Rancho in der Kalebasse, mit flissigem Karamel tibergossen.

Wenn Sie dreifig Tage nicht schlafen méchten.

K¢ 88,
MATE RANCHO Bragil

Traditionelles Getrink der stidamerikanischen Indianer aus der heiligen
Paraguay-Stechpalme. Hervorragende anregende Wirkung - enthilt bis zu
2% Koffein. Wir servieren den Tee im typischen Kurbis - der Kalebasse mit
Strohhalm (Bombila). Der Aufguf aus den gestofenen hellgriinen Blittern
der Stechpalme hat ein leichtes Raucharoma, bei héherer Konzentration einen
leicht bitteren Kriutergeschmack, der mit karamelisiertem Zucker oder Honig
verbessert werden kann. Geeignet fir Nachtwachen.

K¢ 68,-

MATE DE PARAGUAY Brail

Variation des Maté Rancho bereichert um den Rauchduft des Lapsang Souchong.
Mischung nach einem Rezept der Guten Teestube.

K¢ 68,-
SAHLEP Tiirkei
Tirkische Getrink aus Milch, Zucker, Zimt und Sahlep Wurzel gemacht.
Glass 0,1 L
T /011 K¢ 22,

Sahlep mit Apfeln

Sahlep mit Kokosnuss
Sahlep mit Banane
Sahlep mit Schokolade
Sahlep mit Vanilleeis

U /021 K& 55,-
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Spezial Tees

ROOIBOS Siidafvika
Zu Beginn des 20. Jahrhunderts entdecktes Kraut, das im Stiden Afrikas im Gebiet
von Kap Hoorn wichst. Es wird dhnlich wie Tee angebaut und verarbeitet. Kleine
rotbraune Nadeln mit stfllichem Blitenduft, rotlicher Aufguf und siflicher
Kriutergeschmack.

i Ke 55,
ROOIBOS GRUN ——
i Ke 55.-
ROOIBOS AFRICAN PRINCESS St
i Ke 55.-
HONEYBUSH

i Ke 55.-
ARABELA

G K& 55,
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Tee Schatze

DAS GEHEIMNIS DREIER SCHATZE

Die dyei Diifte, drei Geschmiicker, dyei Farben eines Teestrauch!. Auf einem
Fleinen Holtablett treffen in der Guten Teestube drei Vertreter der chinesischen
Teewelt gusammen:

1. GRUNER TEE - LU CHA

A green, i.c. unfermented form of the well-known Chinese tea produced in the
Griine, d.h. nicht fermentierte Ausfithrung des bekannten chinesischen Tees
aus der Produktion der berithmten stidchinesischen Provinz Yunnan. Sortierte
gleichmiRig eingerollte hellgriine Teeblatter, fir griinen Tee typischer satter
Grasduft und voller leicht herber Geschmack.

2. ROTERTEE - HONG CHA

Erstklassiger roter Tee aus der stidchinesischen Provinz Yunnan. Feines
gleichmiRig eingerolltes braunrotes Blatt, bemerkenswertes charakteristisches
Teearoma, leicht bitterer Geschmack.

3. DUNKLERTEE - HEI CHA

Nachtriglich fermentierter, bei uns frither ungewdhnlicher dunkler Tee aus
der stidchinesischen Provinz Yunnan. Langes eingerolltes dunkelbraunes
Blatt mit griulich glinzender Oberfliche. Dieser Tee zeichnet sich durch sein
spezifisches (erdiges) Aroma alter buddhistischer Kléster aus.

Serviert in drei Spezialservices, die in der gangen Teewelt fiir priizise Teeproben
verwendet werden. Geeignet fiir einsame Teetrinker!

3x P Preis je Tablett 128,- K¢
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Spezialititen

Dic Gute Teestube bietet neben blassischen Toes auch eigene Mischungen bw.
Rezepte unter eigenen Namen an.

YOGI-TEE

Indische rituelle Spezialitit der Guten Teestube nach dem Rezept von
Bhagwan Dasse. Gewiirzmischung aus gemahlenem Ingwer, Kardamom,
weiflem Pfeffer, Anis und Nelken mit Tee, Milch und Honig. Milchig weifier
Aufguf von durchdringendem Duft mit bis zu leicht berauschender Wirkung.

Euphorisierendes Getrink. Geeignet vor einem Flug in wirmere Gefilde.
L K& 98,

ERINNERUNG AN BOMBAY®

Indisches Rezept - schwarzer Assam-Blattee mit Bitterschokolade, Milch und
Honig. Weifer milchiger Aufgufl mit einnehmenden Schokoladen-Honig-Duft.

7f K& 90.-

TSCHAJ, TSCHAJE, TSCHAJ®

Memories of India. A black Indian Assam tea simmered in milk and strongly
Erinnerung an Indien. Schwarzer indischer in Milch gekochter Assam-Tee, stark
gesufSt. Er wird serviert in einem 0,2 1 Glas unter stindigem Rufen ,Tschaj,
Tschaje, Tschaj”. Fiir Erinnerungen an vergangene Reisen.

i K&78;-

MALAIISCHERTIGER ©

Chinesischer schwarzer Blattee mit geraspeltem Kokos. Roter Aufgufl mit leichtem
Kokosduft und st8lichem Geschmack.

f K& 75,
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Spezialititen

WUSTENDUNE®

Griiner Blattee mit gestofener ,Nana“ genannter marokkanischer Pfefferminze
(Mentha spicata cv. Moroccan) und Zucker. Gelbgriner Aufguf mit
durchdringendem Minzaroma. Eignet sich sehr gut zur Wasserpfeife.

G K&75-

K.-H.-M ACHA-TEE® - Tee fiir zwei

Tee mit betorendem Rosenduft, im Geiste des berihmten Dichters der Liebe.
Schwarzer mit Essenz aromatisierter Blattee mit vereinzelten Rosenblittern.
Aufguf von sifflichem Geschmack und betérendem Aroma. Geeignet vor einem
Abendspaziergang zu zweit.

i K&75-

DER DUFT KASCHMIRS®

Getraink mit dem betorenden Duft der verlockenden Ferne des Ostens.
Mischung aus griinem, halbgriinem und schwarzem Tee mit getrockneten
Apfeln, Orangenschalen und Nelken. Gelblich-griiner Aufguf), durchdringendes

NelkenaromaundleichtherberGeschmackmiteinemfruchtigen Nachgeschmack.

f K& 75,

ERINNERUNG AN JERUSALEM®

Schwarzer indischer Tee, nach traditionellem chassidischem Rezept mit
gemahlenem Zimt gewiirzt. Der typische Zimtgeruch ergibt in Verbindung mit
dem starken schwarzen Tee cin leicht euphorisierendes Getrink. Rotbrauner

Aufguf mit Zimtduft.

7f K& 75
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Spezialititen

ERINNERUNG ISTANBUL®

Schwarzer Tee, nach einem alten orientalischen Rezept mit Nelken gewiirzt.
Der typische Nelkenduft ergibt in Verbindung mit dem starken schwarzen
Tee cin stirkendes, leicht euphorisierendes Getrink. Rotbrauner Aufgufl mit

Nelkenduft.
P é'
&F K& 75,

ERINNERUNG AN OMDURMAN®

5j Gilhil

Schwarzer Tee mit Kardamom, nach einem Rezept aus dem Sudan. Schwarzer
indischer Tee, nach einem arabischen Rezept mit gemahlenem Kardamom
gewiirzt. Der pikante Geschmack dieses orientalischen Gewiirzes ergibt in
Verbindung mit dem starken Aufguf ein stirkendes, leicht euphorisierendes
Getrink. Die Araber trinken diesen Tee stark gesiifit. Rotbrauner Aufguf mit
scharfem Kardamomduft.

o K&75-

RUSSISCHE KARAWANE

Traditionelle Mischung der chinesischen roten Teesorten Lapsang Souchong
und Qi Hong. Zum Lesen klassischer russischer Prosa geeignet.

Ke 75,

BOSTON TEA PARTY®

Griiner Formosa- und Qi-Men-Tee in einer Tasse. Rezept der Guten Teestube.
Der Name wurde durch das historische Ereignis vom 16. Dezember 1773
inspiriert, als infolge der durch die britische Kolonialpolitik hervorgerufenen
Unruhen Teekisten im nordantlantischen Hafen Boston tiber Bord ins Meer
geworfen wurden, wodurch bestimmt eine sehr eigenartige Teemischung
entstand. Geeignet zum Jahrestag dieses Ercignisses oder als Tee fir den
Samowar.

f K& 60,-
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Allerlei zum Tee

NUSSKNACKER

Vorzuglicher Kuchen ehrlicher 6rtlicher Produktion aus Walniissen, Dinkelmehl
und Rohrzucker. Portion ca. 100 g.

K¢ 50,-

BAKLAVA

Orientalische Spezialitit — nascht ein verwohnter Beduine, dann dieses
ausgeprigt sifie, fast betérende Dessert aus Walniissen oder Pistazien. Frisch

gebacken. Portion ca. 70 g.

K¢ 32,-

TEEGEBACK

Hochfein und speziell zusammengestellte kleine Palette aus Delikatesskeksen
zu den Teesorten. Portion ca. 80 g.

K¢ 30,-

JAPANISCHE MISCHUNG

Kostlichesjapanisches Reisgebick, nach jahrhundertealten Rezepten zubereitet.
Mischung aus pikanten, aber auch in einer sifen Schale gebackenen Nissen,
Sesamkernen und Algen. Pafit hervorragend zu griinem Tee. Portion ca. 60 g.

K¢ 35,-

KANDIERTER INGWER

Ein Schilchen kandierter Ingwerwurzel. Diese Spezialitit aus der Heilpflanze
Ingwer ist besonders in den Lindern des afrikanischen Kontinents beliebt.
Portion ca. 60 g.

K¢ 35,-

EXOTISCHE MISCHUNG

StRe Mischung aus kandierten Frichten - getrocknete Bananescheibchen,
geraspelter Kokos, Papaya und Rosinen. Portion ca. 60 g.

K¢ 35,-
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Allerlei zum Tee

CHALVA

Traditionellerarabischer Leckerbissen aus Sesam und ausgewahlten aromatischen
Ingredienzien, fein mit Zimt bestreut. Portion ca. 30 g.

K¢ 25,-

NUSSMISCHUNG

Unwiderstehliche Mischung aus ausgewihlten Cashew-Nissen, Mandeln,
Erdntissen und Rosinen. Portion ca. 60 g.

K¢ 35,-

PISTAZIEN

Traditioneller in der arabischen Welt beliebter Leckerbissen zum Tee.
Ungeschilte geréstete, gesalzene Pistazienkerne. Portion ca. 60 g.

K¢ 35,-

KURBISKERNE

Typisch arabische Delikatesse zum Tee, ungeschilte gerostete, gesalzene
Kurbiskerne. Portion ca. 30 g.

K¢ 35,-

MILCH

Zu ausgewihlten Spezialititen oder auf Wunsch zum Tee. Wird heif serviert.

K¢ 10,-

HONIG / KARAMELL

Ke 15,-
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Kleine Gerichte zum Tee

KUSKUS ,VEGET*®
Traditionelle arabische Speise, deren Grundlage Weizengrief bildet, der sich

Couscous nennt. Serviert mit Bohnen in Tomatensauce, Mais, griinen Erbsen
und Beilage aus rohem Gemiise, mit arabischem Gewtirz abgeschmeckt. Eine
fur Vegetarier geeignete Speise. Portion ca. 250 g.

K¢ 88-

COUSCOUS ,MUSTAFA®®

Balkanisch-anatolische Variante desselben: In der Guten Teestube mit
Balkankise, griechischen Oliven, Bohnen in pikanter Sauce und Beilage aus
frischem Gemiise — mit arabischem Gewilirz und nativem Olivenol — serviert.
Eine fir Vegetarier geeignete Speise. Portion einschlieflich Beilage ca. 250 g.

K¢ 98-

KUSKUS ,STAUNENSWERTER MANDARIN®

StBer Kuskus mit Zimt und Kokosscheiben, mit Mandarinen abgeschmeckt
und mit Honig tibergossen. Gesamtportion ca. 250 g .

K¢ 98-

BABA GANOUGHE

Traditionelles, in den arabischen Lindern duBerst populires Gericht aus
Auberginen, Sesamsauce, Zitronensaft und Olivendl. Auflerst gesunde und
nahrhafte Delikatesse. Serviert mit arabischem Pita-Brot und libanesischem
Zatar-Gewlirz.

Ke 88,-

HOMMOS

Traditionelles, in den arabischen Lindern duBerst populires Gericht aus
Kichererbsen, Sesamsauce, Zitronensaft und Olivendl. Auferst gesunde und
nahrhafte Delikatesse. Serviert mit arabischem Pita-Brot und frisches gemiise.

Ke 88,-
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Kleine Gerichte zum Tee

PITA KOZENKA®
Mit Ziegenkise und Tomaten gefiilltes arabisches Weibrot. Abgeschmeckt mit

nativem Olivendl und Basilienkraut. Portion ca. 150 g.

Ke78,-

PITA MIT KASE
Arabisches Weilbrot (doppelter Brotfladen, der nach dem Aufwirmen auf die
verschiedenste Weise gefiillt werden kann). Portion ca. 150 g.

K¢ 68,-

PITA KUNAFE

Der Konig der in der ganzen arabischen Welt verbreiteten Sufspeisen, die
urspringliche Rezeptur stammt allerdings aus Palistina. Das Pita-Brot ist mit
siflem Vanillequark, Rosinen und Orangensirup gefiillt, mit Zimt beduftet.
Portion ca. 150 g.

K¢ 68,-

PITA LIBANON

Arabisches Weiflbrot mit libanesischen Gewtirzen und Olivendl.

Portion ca. 100 g.

K¢ 58,-

PITA MIT ZIMT
Arabisches Weiflbrot als StiRspeise. Portion ca. 100 g.

K¢ 50,-

ASKETISCHEN PITA
Portion ca. 80 g.

K¢ 25,-
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Kleine Gerichte zum Tee

Miﬁag Spexialitit.

FURIKAKE

Japanischer Teereis

Die Europiische Einzigartigkeit - das Original Reis aus Japan (dh nicht aus
Korea, Italien, Vietnam oder Kalifornien). Es wird in der Kantine des Tees
Austausch in Uji, das heifit mit dem Furikake Tee Gewiirz (griiner Tee, Algen,

Sesam, Wasabi, getrocknete Thunfisch), Kikoman Sojasauce, eingelegtem
Ingwer und Rettich bereit.

Ké 115,-

44 | Teckarte



Kalte Erfrischungsgetranke

TAIWANESISCHER GRUNER DRACHE

Auferst wohltuendes Erfrischungsgetrink aus der Kategorie der erprobten!
Der griine Staubtee, in dem sich das Jasminaroma auf Eis unter Zugabe von
Orangensirup mit einer Zitronenscheibe vereinigt, gehorte zu den gefragtesten

kalten Getranken der Teeexpedition TATWAN 2005.

K¢ 85,-

KYOTO KINEN - GEKUHLT

Eine japanische Delikatesse aus gritnem Matcha-Tee, mit Milch und Zucker
verfeinert, in Glasern a 3 dl mit Eis serviert.

Ke78,-

HO CHI MINH LIMONADE

Ke70,-

ERINNERUNG AN SRINAGAR

Ke78,-

STAROBORSOV®

Exzellenter Eiscocktail, im Shaker kunstvoll aus Oolong-Tee, Eis und
Zuckersirup zubereitet. Ein kostliches Getrink von aufergewohnlich
erfrischender Wirkung. Die im griinen Tee in reichhaltigem Mafe enthaltenen
Scifenstoffe bilden namlich im Shaker einen Schaum, der von der bekannten
Blume cines Frischgezapften kaum zu unterscheiden ist und gewif nicht
geringe Aufmerksamkeit beim Teepublikum hervorruft... Diese Raritit hat uns
der berithmte Meister Takada, japanischer Plantagenbesitzer aus Kyoto gelehrt,
getauft wurde das Getrink von einem bekannten Prager Tecliecbhaber, dem
JTaucher” ...

K¢ 68,-

SIBERIAN BRISE

K¢& 60,-
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Kalte Erfrischungsgetranke

AN-CHA®
Eiskaltes orientalisches Stelldichein in einem Glas — Fruchtsaft mit
Ananasstiickchen, mit Eis und japanischem gemahlenem Tee Matcha geschlagen.

@dD

K¢ 58,-

MAN-CHA®°

Eiskaltes orientalisches Stelldichein in einem Glas — Fruchtsaft mit

Mangostiickchen, mit Eis und japanischem gemahlenem Tee Matcha geschlagen.
24dD)

K¢ 58,-

Mac MOLI ©

Eine Neuheit in der Familie der erfolgreichen kithlenden Mazerate, in diesem
Fall aus hochfeiner, miflig euphorisierender ,Vogelzunge® (auserlesener griiner
Tee aus der chinesischen Provinz Fujian, mit Jasmin beduftet — 2 dI).

K¢ 45,-

ARABELA

K¢ 45,-

MAROKKANISCHER WHISKY
Gekiihlte Variante des Schlagers der Guten Teestube. Wir servieren ihn gesiift,
mit einem Stingel frischer Pfefferminze.

K¢é 45,-

GEKUHLTER ,SCHWARZER DRACHE" ©

Der typisch sifibittere Geschmack und das Brotaroma zusammen mit den
aufmunternden Eigenschaften machen aus diesem traditionellen blaugriinen
Tee in gekiihlter Form eine beliebte sommerliche Passion. (2 dD

K& 45,-
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Kalte Erfrischungsgetranke

KALTE SUSSE PFLAUME

K¢ 45,-

KASCHMIR

K¢ 45,-

FRUCHTSAFT MIT OBSTSTUCKCHEN

Den aus dem weitentfernten Arabien herangeschafften Saft mit Fruchtstiickchen
bieten wir in zwei Varianten, und zwar aus reifen Mango- oder Ananasfriichten.

Mit Eis serviert. (2,4 dI)

K¢ 35,-

MINERAIWASSER - MATTONI

K¢ 25,-

‘Deez'mrme

MATCHA EISCREME

Aus ausgewihltem Sahneeis hergestellte kithlende Spezialitit, mit einer
originellen japanischen Teesubstanz abgeschmeckt, mit grinem Teepulver
Matcha bestreut, mit kleiner Honigwaffel verziert. Urspriingliche Rezeptur aus
dem entfernten Japan. Portion ca. 100 g in dezentem Becher.

K¢é 48,-
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Die Preise gelten ab 1. 1. 2016.
Fur Reservierungen rufen Sie: +420 777 961 690

www.dobracajovnack.cz
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